s Servitenviertel ist die mit
stand frankophilste Ecke von
en. Lokale, Feinkostgeschafte,
bensgeflihl — hier erinnert

les an die Seine-Metropole.
st tres jolie!
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Das Servitenviertel ist eines der schnsten Gratzel Wiens —



nd es erinnert an die franzosische Hauptstadt. Mit charmanten Geschaften und unzahligen Lokalen.

TEXT CHRISTINA FIEBER FOTO LUKAS ILGNER
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»LA MERCERIE«
Das wohl netteste
franzdsische Bistro

viel Charme, =

]

in Wien mit extra 2%

»Xocolat«

Ganz besondere
Schokoladen und
Triiffel findet man
im Schokoladen-
geschaft »Xocolat
Manufaktur,
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kann man durchaus von einer geradezu
dorflichen Struktur sprechen — mit einem
Wirtshaus direkt neben der Kirche. Der Ser-
vitenwirt gleicht einem Dorfgasthof mit
schattigem Gastgarten unter Biumen und
einer herzhaften und geradlinigen Kiiche.
Man fiihle sich wie am Land.

FRANKREICH LIEGT UMS ECK

Die Servitengasse selbst ist wohl jener Teil,
der am meisten an Paris, vor allem an das
bunte Viertel » Marais« erinnert. Das liegt
an den vielen Geschiiften und Lokalen mit
zum Teil wunderschonen alten Holzfassa-
den. Wie etwa im Fall des Schokoladenge-
schifts » Xocolat Manufakture, in dem
unter anderem raffiniert und in Handarbeit
hergestellte Triiffel verkauft werden.

Ganz in der Nihe das Delikatessenge-
schift »Konig«, wo Gerald Kénig Spezerei-
en und Weine aus ganz Europa anbietet,
vorwiegend aber aus Frankreich. In locke-
rer Atmosphire kann das Erworbene gleich
direkt im Geschift oder an den Tischen
davor genossen werden.

Wer hingegen italienische Kiiche bevor-
zugt, der ist im »La Pasteria« gut aufgeho-
ben. Wie der Name bereits erahnen ldsst,
werden dort Pasta-Gerichte in allen Varian-
ten, aber auch Fleisch- und Fischgerichte
nach italienischer Machart kredenzt,

Ebenfalls in der Servitengasse: das Kise-
geschiift »Edelschimmel« mit rund 80 her-
ausragenden Kisesorten — die man auch im
Geschift, zusammen mit einem Glas Wein —
verkosten kann.

Ein paar Schritte weiter in der Griinentor-
gasse, in der Nihe der Servitenkirche, befin-
det sich ein besonders empfehlenswertes
Asia-Lokal mit schénem Schanigarten: Das
»Kiang Wine & Dine« ist iiberaus puristisch
eingerichtet und bietet herausragendes chi-

nesisches Streetfood sowie eine ganz speziel-
le Weinauswahl. Insgesamt eines der besten
Lokale des Gritzels. Im Sommer genief3t
man im Schanigarten vor dem Lokal,

Zu den besten kulinarischen Adressen
gehoren auch zwei Lokalititen am Rande
des Servitenviertels. Einerseits das »Reb-
huhn« in der Berggasse und andererseits
das »Pramerl & the Wolf« in der Pramer-
gasse, also am anderen Ende des Viertels,

Das »Rebhuhn« ist so etwas wie eine
Wirtshaus-Institution und tiberzeugt die
zahllosen Stammgiiste seit Jahrzehnten mit
einer immer gleichbleibend guten Wiener
Kiiche in entspannter Beisl-Atmosphire.

Damit kann auch das »Pramerl & the
Wolf« aufwarten, allerdings arbeitet die
Kiiche dort auf Michelin-Stern-Niveau, wie
in einem Nobelrestaurant. Doch das ist das
»Pramerl & the Wolf« keineswegs, denn
Atmosphire und Einrichtung gleichen
einem Wiener Beis| und entsprechen dem
aus Frankreich stammenden Bistronomy-
Trend. Womit sich der Kreis schlieft und
wir wieder in Paris wiren ... b

ungezwungener Atmosphare — das verspricht ein
Besuch im Restaurant von Wolfgang Zankl,

»LA PASTERIA« Hier wird Pasta in allen Farben und
Formen fabriziert. Dazu Fleisch, Fisch oder Gemiise.
Und im angeschlossenen »Alimentari«

gibt es Kostlichkeiten fiir zu Hause.

-

»EDELSCHIMMEL« Rund 80 verschiedene
Kédsesorten knnen hier gekauft oder auch
gleich vor Ort verkostet werden.
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HAUS

@ RESTAURANTS
© SPEZIALITATEN

RESTAURANTS

KIANG WINE & DINE (1)

Asiatisches Lokal mit einer der besten chinesi-
schen Kichen der Stadt. Klein, minimalistisch, aber
mit hervorragender Weinauswahl, Hilbscher Scha-
nigarten vor dem Lokal, direkt am Platz.
Griinentorgasse 19, 1090 Wien

T:+43 664 5153633, kiangwine-dine.com

LA PASTERIA (2)

Pasta in allen Varianten sowie ausgewahlte
Fleisch- und Fisch-Gerichte der italienischen
Kiiche. Im »Alimentari« kinnen viele Kstlichkeiten
fiir zu Hause gekauft werden,

Servitengasse 10, 1090 Wien

T:+43 1 3102736, lapasteria.at

SERVITENWIRT (3)

Bodenstandiges Gasthaus mit guter Kiiche und
einem schonen Gastgarten mit Blick auf die
malerische Servitenkirche,

Servitengasse 7, 1090 Wien

T:+43 1 3152387, servitenwirt.at

LA MERCERIE (4)

Sehr charmantes Bistro in der Original-Einrichtung
einer alten Kurzwarenhandlung, Serviert werden
franzosische Klassiker, selbst das original franzisi-
sche Baguette stammt aus eigener Praduktion,
Wirklich tolles Ambiente!

Berggasse 25, 1090 Wien

106 falstall

HUSEUN op

9., Servitenviertel

T1PPS & ADRESSEN

FREUD

PRAMERL AND THE WOLF (5)

Walfgang Zankl, der unter anderem bei Starkoch
Markus Mraz kochen lernte, ist immer noch der
Geheimtipp unter Wiens Spitzenkichen. Michelin-
besternte Tasting-Mens in charmanter Beisl-
Atmosphére.

Pramergasse 21/1, 1090 Wien

T: +43 1 9464139, pramerlandthewolf.com

REBHUHN (8)

Wiener Edelbeisl mit gemttlicher Atmosphére,
klassischer Wiener Kiche und einer seit Jahren
verlasslichen Qualitét. Eine Beisl-Institution im
Servitenviertel.

Berggasse 24, 1090 Wien

T: +43 1 3195058, rebhuhn.at

»Kdnig«: Authentischer franzosischer Feinkostladen.

ROSSAUER
Linoe & 21

DONAUKANAL
.

MORGENSTERN
PLATZ

SPEZIALITATEN

XOCOLAT MANUFAKTUR (1)

In dem hilbschen Geschaft mit Holzfassade
werden Delikatessen aus Schokolade in den
verschiedensten Varianten verkauft.
Servitengasse 5, 1090 Wien

T. +431 5354363, xocolat.at

KONIG DELIKATESSEN (2)

Franzésischer Feinkastladen mit feinsten
Delikatessen. Tipp: die wunderbaren Foie Gras.
Auf3erdem kann man aus einem exquisiten
Angebot diverser franzasischer Késespezialitaten
wahlen. Kleine, aber feine Weinselektion. Wer will,
kann alles gleich vor Ort verkosten.
Servitengasse 6/4-5, 1090 Wien

T:+43 664 8450451, koenigswelt.at

EDELSCHIMMEL KASEBAR & GREISSLEREI (3)
Kasebar mit rund 80 handverlesenen Késesorten,
die man vor Ort - mit Chutneys und Eingelegtem,
begleitet von einem Glas Wein oder Champagner,
verkosten kann.

Servitengasse 5, 1090 Wien

T: +431 3993926, edelschimmel.at

Mehr Travelguides
von Falstaff auf
e falstaff.com/travelguides



